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Priser:

DET GODE KOKKEN
Madplan for november 2025

Dato Uge Menu

27
28
29
30

Lille portion: 56 kr.
Alm. portion: 60 kr.
XL Portion: 66 kr.

44
Marineret skinke m. fladekartofler og grensager
Spraengt nakke m. peberrodssovs, gransager, kartofler og dessert
45
Millionbgf m. kartofler, redbeder
Hons i asparges m. grgnsager og kartofler
Gryderet m. kartoffelmos og agurkesalat
Karrygryde m. grensager og ris
Dansk bgf m. lgg sovs, r@gdbeder og kartofler
Kyllingebryst m. peberrodssovs, karotter og kartofler
Svinekam stegt som vildt m. bgnner, perlelag, sovs, kartofler og dessert
46
Andesteg, medister, rgdkal, sovs og kartofler
Fiskefrikadeller m. gr@gntsager, persillesovs og kartofler
Pasta bolognese (kartofler) og greantsager
Krebinette m. stuvet rosenkal og kartofler
Schnitzel m. brasede kartofler, serter og skysovs
Glasereret skinke m. stuvede oregano kartofler og blomkalsblanding
Kyllingesteg m. agurkesalat, kartofler, sovs og dessert
47
Forloren hare m. sovs, grensager og kartofler
Enebaergryde m. kartoffelmos og surt
Medister m. greanlangkal, kartofler og redbeder
Boller i karry m. gr@ntsager og ris (kartofler)
Karbonader m. lys sovs, karotter og kartofler
Jaegerbgf m. svampesovs, blomkal og kartofler
Fleeskesteg m. sovs, radkal, kartofler og dessert
48
Hensefrikassé m. karotter og kartofler
Kotelet i fad m. ris (kartofler) og gr@ntsager
Palser m. stuvede kartofler og grensager
HUSK AT AFLEVERE SUPPEBZAGER !
Grgnkalssuppe m. fleesk, medister, sennep og rugbrad
Baf lindstream m. sovs, surt og kartofler
Frikadeller m. stuvede eerter/gulergdder og kartofler

Kryddersteg m. sovs, gregnsager, kartofler og dessert
Afregning sker fra d. 15. til 14. Kontakt:
Afbestilling senest to dage for. 66124499

Tilkeb af 3 hdandmadder for 24 kr.  Aben hverdag til kl 15 og
weekender til kl. 13

Vi har alt i vamt og koldt, bestil brochure eller ga ind pa www.detgodekokken.dk






