DET GODE KOKKEN

Madplan for maj 2026

Dag Dato Uge Menu
18

Fredag 1 Nakkesteg, champignonsovs, grgntsager og kartofler
Lgrdag 2 Karbonader, stuvede eerter/gulergdder og kartofler
Sendag 3 Schnitzel, skysovs, eerter, kartofler og dessert
19
Mandag 4 Boller i karry, grentsager og ris (kartofler)
Tirsdag 5 Svensk pglseret med tilbehgr
Onsdag 6 Paprikagryde, kartoffelmos og broccoli
Torsdag 7 Pasta bolognese m/grentsager (kartofler)
Fredag 8 Frikadeller, stuvet hvidkal og kartofler
Lardag 9 Spreaengt nakke, peberrodssovs, grantsager og kartofler
Sendag 10 Kyllingesteg, sovs, agurkesalat, kartofler og dessert
20
Mandag 11 Farseret porrer, sovs, grentsager og kartofler
Tirsdag 12 Fiskefilet , aspargessovs, grentsager og kartofler
Onsdag 13 Skinkefrikassé, grgntsager og kartofler
Torsdag 14 Koteletter i fad, grentsager og ris (kartofler)
Fredag 15 Baf lindstram, sovs, radbeder og kartofler
Lgrdag 16 Medister, stuvede banner og kartofler
Sendag 17 Hamburgryg, stuvet spinat, gregntsager, kartofler og dessert
21
Mandag 18 Hgns i asparges, grgntsager og kartofler
Tirsdag 19 Enebaergryde, asier og kartoffelmos
Onsdag 20 Millionbgf, aerter og kartofler
Torsdag 21 Kylling i karry, grgntsager og ris (kartofler)
Fredag 22 Krebinetter, stuvet zerter-gulergdder og kartofler
Lardag 23 Mar. skinke, champignionsovs, grentsager og kartofler
Sgndag 24 Kryddersteg, sovs, karotter, kartofler og dessert
22
Mandag 25 Italienske kadboller i tomatsovs, ristede rodfrugter og kartofler
Tirsdag 26 Fiskefrikadeller, persillesovs, grentsager og kartofler &=
Onsdag 27 Hegns i frikassé, grantsager og kartofler
Torsdag 28 Gryderet, grgntsager og ris (kartofler)
Fredag 29 Kyllingefrikadeller, sovs, aerter og kartofler
Lgrdag 30 Forloren hare, vildtsovs, asier og kartofler
Sgndag 31 Flaeskesteg, sovs, rgdkal, kartofler og dessert
Priser Lille 59kr. Alm. 63kr. XL69kr. Handmadder tre stk. 27kr.

Afbestilling Senestto dage for via chauffer, telefon eller mail
Abningstider Mandag - torsdag 07-15 - fredag - sendag 07-13
Kontakt 66 1244 99 - www.detgodekokken.dk - mad@detgodekokken.dk






